5 La raza Limousin
- produce carne de calidad
“wee -y @xcelente sabor

* El bajo contenido de grasa, salvaguarda la
salud del ser humano

a raza limousin, de origen francés, es una de las mds
antiguas del mundo y esta considerada entre las
razas con mayor rendimiento en canal por la longi-
tud y profundidad de su cuerpo, as{ como por sus cuartos
traseros que tienen gran desarrollo muscular y hueso fino.

Esta raza se crfa en 70 pafses, en México se localiza en
regiones dridas como Chihuahua y Coahuila; en zonas
semidridas como Zacatecas y Durango y en regiones tro-
picales y subtropicales localizadas en los estados de
Chiapas, Tamaulipas, Nuevo Ledn, Veracruz y Jalisco.

Gracias al debido marmoleo -grasa entreverada entre
las fibras musculares-, es decir, con poca grasa periférica,
la raza limousin produce carne de calidad con un excelen-
te sabor que salvaguarda la salud. En paises como
Francia, Estados Unidos, Canadd y México, se realizan
concursos de degustacién por especialistas gourmets,
donde la carne de la raza limousin, se diferencia por ser
una carne de suavidad y sabor riquisimo.

Considerada como la raza de canal entre los carniceros,
esta casta entra a la pubertad desde los 13 o 14 meses de
edad por lo que las tasas de concepcién son altas, ademds
de producir suficiente leche para amamantar a sus terneros.

Actualmente los engordadores de ganado o exportado-
res estdn dispuestos a pagar un sobreprecio al ganado que
tiene sangre limousin, ya que su excelente conversién ali-
menticia (habilidad de transformar forraje en kilogramos
de carne), incremento de peso y calidad en canal hacen
que el precio por estos ejemplares sea mds alto.
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¢ E|l tamafo de un limosin al nacer es

de 30 a 35 kg por lo que las vacas reali-
zan su trabajo de parto sin requerir
ayuda

* Adaptacién a las condiciones climdti-
cas y topograficas

* Excelente peso en corral de engorda y
potrero

* Patr6n uniforme de color lo cual elimi-
na enfermedades de la piel

¢ Conformacién muscular con hueso
fino y fuerte que sostiene mayor canti-
dad de musculatura

* Capacidad de transformar el forraje
tosco en carne

¢ Debido a su tamafo moderado, sus
requerimientos nutricionales son meno-
res que otras razas

* El bajo contenido de grasa hace su
carne saludable, por lo que salvaguarda
la salud del ser humano
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